Valentynské menu

Amuse Bouche
Francis Orban Extra Brut (FR - Champagne)

prvni chod
~kedlubna“ (nakladana kedlubna, libe¢kovy krém, houby na kyselo)
Franz Pichler, Griiner Veltliner Smaragd Kolmitz 2017 Magnum (AT-Wachau)

druhy chod
,carpaccio” (teleci carpaccio, kienova oméacka, ¢erny lanyz, nakladana hoicice)
Domaine Chambeyron, Condrieu Vernon 2022 (FR-Cotes du Rhone)

tfetf chod
Jfoie gras” (terina z foie gras, mazanec, angrest, rybiz)
Andreas Bender, Riesling Dhron Hotberger Kabinett 2018 (DE-Mosel)

¢tvrty chod

,candat® (grilovany filet candata, téstoviny plnéné topinamburem, rybi omacka s
kaviarem)

[ Custodi, Vinujancu 2015 (IT-Sicily)

paty chod
Lhovezi® (grilovana svickova, zebro, dyné, rakytnik, riizovy pepr, liskové orechy)
Seghesio, Barolo La Villa 2015 Magnum (IT-Piemonte)

Sesty chod
,Cokolada“ (péna z tmavé ¢okolady, malinova oméacka, vanilkova zmrzlina)
Chateau Saint Michel 2010 (FR-Sauternes)
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Jidla mohou obsahovat alergeny, jejich seznam na vyzadani u obsluhy



